AT ORGANIC VINEYARDS
BIO WINES WINE MUSEUM “TZIVANI»
TZIVANI ~KTHMA TZIBANH-TZIVANI ESTATE

WHITE WINES-VINS BLANCS- AEYKOI OINOI
1) “CHRISSIE” GOLDEN MALAGOUZIA “XPYZH” MAAArOYZIA - Vol 13,5 %

@ GRAND GOLD Medal Lyon Concours 2013 @ GOLD Medal Lyon Concours 2012
@ GOLD Medal ANUGA Wine Special 2017 @ SILVER Medal IWC Bucharest 2016
@ SILVER Medal Frankfurt Trophy 2019 @ SILVER Medal Berlin Wine Trophy 2011

@ SILVER Medal AWC Vlenna 2014
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EN From the enchanting Greek grape variety of Malagou2|a we offer you an
elegant wine with bright colour exciting aromas of citrus, peach and exotic fruits,
with a pleasant and refreshing finish. Enjoy it at 8 -10°C with Mediterranean and
Asiatic dishes.

GR Az v yonrevtikn moikidio Maiayovlid, cog Tpocs@Epovpie Eva Kpooi e
AOUTTEPO YPADLLOL, APDOUOTO POSAKIVOV KO ECTEPOOEDDV, EVYEPIETN YEHON Kot
dpocepn eniyevon. [aymuévo otovg 8 -10°C, cuvodedel aploviKd, TITH TNG
Mecoyelaxng Kot Aclotikng Kovlivoc.

DE Aus der bezaubernden griechischen Traubenvielfalt der Malagouzia bieten wir
Ihnen einen eleganten Wein mit einer hellen Farbe aufregenden Aromen des
Pfirsichs und exotischer Friichte. Dieser Wein hat einen angenechmen und
erfrischenden Abgang. Genieflen Sie ihn bei einer Temperatur von §°C-10°C.
Dazu passen mediterrane und asiatische Gerichte hervorragend.

2) “8 Winds” e 8 Aépndeg e ATHIRI e AGOHPI Vol 13,5 %

e GOLD Medal IWC 2016 Bucharest e SILVER Medal Frankfurt International Trophy 2017
e SILVER Medal AWC Vienna Wine Challenge 2012 e Decanter Commended 2009
e SILVER Medal Berlin wine Trophy 2013 @ SILVER Medal ANUGA Wine Special 2017
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EN This charismatic Athiri is one of the most ancient of Greek grape varieties. It
offers to us a particular wine with bright colour, perfumes of peach and wild flowers
with a balanced and refreshing finish. Enjoy it at 8 -10°C with pork, poultry, fish
and sea food dishes.

GR To yopiopatiko avtd ABnpt, amd Tic apyodtepeg EAANVIKES mowKideg, Lo
TPOCPEPEL VAL 1OLAITEPO KPAUGT e AAUTEPO YPDLLO, CPDOUOTO POSAKIVOV KO
aYPLOAOVAOVI®V, IGOPPOTNEVT] YEVOT Kot dpocepn entyevon. Tlayouévo otovg
8-10°C, ocvvodebetl appovikd xopvd, TOLAEPIKE oaAAG KoL WAPLo KOl OGTPOKOELDN.

DE Dieser charismatische Athiri, ist einer der éltesten griechischen
Traubenvarianten. Es offeriert uns einen besonderen Wein mit einer hellen Farbe,
Durch Diifte des Pfirsichs und wilder Blumen bietet er einen erwogenen und
erfrischenden Abgang an. Genieflen Sie ihn bei einer Temperatur von 8§°-10°C.
Zu Schweinefleisch Gefliigel, und Fischgerichten ist er eine gute Wahl.




3) “WHITE SELECTION” e “KYKLOS"” Vol 13,5 %) Sauvignon Blanc-Chardonnay

e SILVER Medal Frankfurt International Trophy 2017 e SILVER Medal Lyon Concours 2015
o SILVER Medal Konradin Selection Germany e BRONZE Medal AWC Vienna 2014
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EN An elegant wine with bright color, wild flowers and peach aromas, opulent
mouth and charming finish. Served at 8 — 10°C, it shows great affinity for
fish, pork and “white” Mediterranean cuisine.

TZIVANT

GR 'Eva kpoot pe Aapumepd ypdpo, ap®d@UaTo POOAKIVOL Kot 0yPLOAOVAOVI®MV, YEUATN
yevon Kot evydpiotn eniyevon. [ayopévo, otoug 8 - 10°C, cuvodelel aprovikd yopva,

. TOVAEPIKE OALA Kol YApLo KoL OGTPOKOELDT).
\ )S

W i, DE Einem eleganten Wein mit heller Farbe, Pfirsich und Wildblumenaromen sowie

einem vollen Geschmack und angenehmem Abgang. Serviert bei 8-10°C harmoniert
er besonders mit Schweinefleisch, Gefliigel sowie Fisch und Schalentieren.

RED WINES- VINS ROUGES
4)“1000 NIGHTS” AGIORGITIKO-ATIQPIITIKO (14% vol)

OAK MATURED FOR 12 MONTHS e 12 MONATE IN EICHENFASSER fﬂ% "'ﬂ',,,‘
e GOLD Medal Lyon Concours 2019 e GOLD Medal Berlin Wine Trophy 2017,2014, 2011 gP i
e GOLD Medal Asian Wine Trophy 2017 e Gold SAKURA Tokyo Wine Awards 2016 Medaille
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e GOLD Medal Wine Expo Poland 2017 e SILVER Medal Asian Wine Trophy 2015, 2014 o .

EN From the multi complex Greek variety of Agiorgitiko, we offer you a wine which
encapsulates special characteristics of the local microclimate. Oak aged for

12 months, with a deep purple colour, exciting aromas of vanilla and a rich taste

of mature black fruits, offering a truly characteristic finish. Enjoy it at 16°-18° C

with Mediterranean Gastronomy “red” dishes.Recommended for ageing.

GR A6 v moAvdidotatn mokiAio Ayi@pyiTiKo, GG TPOGPEPOVLLE

éva kpaoi pe Tomko yapoktpa kot Badv mopeupd ypopa. Aeov wpipace oe véa
dpHva Bapéiia yua 12 unveg, pog divel apopota faviliog Kot @Poy Hopoy
QPOLT®V, TAOVGLA YEVCT] KOl YOPUKTNPIOTIKY ENIYELOT|. ATOAAVGTE TO GTOVG
16-18°C, pe “xoéxkva” évrova mdto s Mecoyegiakng kovlivag. Evdsikvoton
Yo LOKpG ToAOimoT).

DE Aus der griechischen komplexen Vielfalt des Agiorgitiko bieten wir Ihnen einen
Wein an, der spezielle Eigenschaften des lokalen Mikroklimas aufweist. Gereift in
Eichfédsser fiir 12 Monate, mit einer tiefen purpurroten Farbe, aufregenden Aromen von
Vanille und einem reichen Geschmack an reifen schwarzen Friichten, bietet dieser
Wein einen wahrlich charakteristischen Abgang an. Genieen Sie ihn bei einer

Temperatur von 16°-18°C. Er eignet sich hervorragend zu mediterranen Gerichten.
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5) “1000 NIGHTS” SYRAH (14 % vol)

. fT )
OAK MATURED FOR 12 MONTHS e 12 MONATE IN EICHENFASSER T N
selection
e GOLD Medal Berlin Wine Trophy 2015 e GOLD Medal Asian Wine Trophy 2015 el 0
e SILVER Medal AWC Vienna 2014 e SILVER Medal Anuga Wine Special 2017
e SILVER Medal Konradin Selection Germany e SILVER Medal Berlin Wine Trophy 2013 B actearion
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EN This exquisite Syrah comes from our best organic vineyard. Oak aged for 12
months, with a deep purple colour and intense aromas of spices, vanilla and black
fruits. A rich taste and long finish. Enjoy it at 16°-18° C with red and wild meat

dishes, strong cheeses and bitter chocolate sweets for an intense flavour sensation.
Recommended for ageing.

. GR To &&aipeto avtd Syrah, mpoépyetor and to kKoldtepo Biloloyikd aumelotont
pag Kot opipace yo 12 pnveg og véa dpovva Papéia. Xpopa fadv mopeupd, pe
APOUOTO UTaYOpIKOV, Baviliog Kot poppedddag pavpov gpovtmy. ['evon popoiéa

pe €vTovn yevuon Kot YAUKE Tikpng cokoldtac. Evdgikvutot Yo pokpd moAaioon

DE Dieser exquisite Syrah kommt aus unseren besten biologisch angebauten
Weingirten. Dieser Wein reift 12 Monate in Eichféssern. Er besitzt eine tiefe
purpurrote Farbe sowie intensive Aromen. Er ist abgerundet mit Gewiirzen der
Vanille und schwarzen Friichten. Dieser Wein hat einen vollen Geschmack und
einen langen Abgang. Genieflen Sie thn bei einer Temperatur von 16°C-18°C. Er
eignet sich hervorragend zu dunklem Fleisch, wie bspw. Hammel, Rind, Gans oder
Ente. Zudem empfiehlt er sich zu kriftigen Kisesorten und bitteren Schokoladen.

6) “RED SELECTION” Vol 13,5% “KYKLOS” Cabernet Sauvignon-Agiorgitiko
OAK MATURED FOR 6 MONTHS 6 MONATE IN EICHENFASSER

e GOLD Medal Berlin Wine Trophy 2016 e GOLD Medal AWC Vienna 2012

e SILVER Medal AWC Vienna 2015
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EN The indigenous Agiorgitiko and the exquisite Cabernet Sauvignon blend their
qualities to give an elegant wine with ruby color, and aromas of black fruit

and sweet spices, rich mouth and long finish. Served at 15 — 17°C.

It shows great affinity for grilled meat and “red” Mediterranean cuisine.

GR To vtomo Ayiwpyitco kot o e&aipeto Cabernet Sauvignon evvouy Tig opeTES
TOVG G€ £VOL KPOGT LE POVUTTIVE YPDOLLOL, OPDOUOTO LODPOV PPOVTMV KO YAVKDOV
puroyopikdv, otifapn yevon kot pokpd enxtygoon. O 13101TePOS YOPAKTNPOS TOV,
otoug 15 - 17°C, amolntd ynto kpéag Ko kOKKva mdto g Mecoyetokng kovlivag.

DE Der lokale Agiorgitiko und der Cabernet Sauvignon vereinen ihre Vorziige zu
einem eleganten Wein mit rubinroter Farbe, Aromen aus schwarzen Friichten und

siilen Gewiirzen sowie einem vollen Geschmack und langem Abgang. Serviert bei
15-17° harmoniert er besonders zu gegrilltem Fleisch und zur mediterranen Kiiche.

Kot pokpd eniyevon. AmoAadote 10 otovg 16-18°C pe KOKKIVO KpEag, KOVIYL, TUPLE



7) “TEMPTATION” MERLOT (14%) SNy, under
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o¢GOLD Medal Berlin Wine Trophy 2012
oSILVER Medal 2016 SAKURA TOKYO Wine Awards

EN From our best organic Vineyards, this exquisite Merlot has been matured for 12
months in new oak barrels. It fascinates with the deep purple color, the aromas of black
fruits and spices, the full body and its rich flavor. Enjoy it with red and wild meat dishes,
cheeses with intense flavor and bitter chocolate sweets at 16°-18C. Recommended for
ageing.

GR. An6 1o kaAOTtepa BroAoyikd apmeAOTOMTIO LLOG KOL TNV XOUPICUOTIKY TOKIALN
Merlot, cag tpoceépovpe éva Waitepo Kpaoi o€ mEPLOPIGUEVO aplOUd PLOADY.
To Babd mopeLPO YPOUE TOV, TO HTOVKETO Ao apdpata favilog padpov
QPOVTMOV KO UTOYAPIKAOV GE OPLOVIO LLE TO YEUATO GO0  TOV KOl TNV TAOVGLL
YELGN TOL GLVOETOLV TOV EIOIKO YOPAKTHPO TOL  €EAPETIKOL OLTOV KPAGLOV.
AmoAavote 10 otovg 16°-18°C  pe kOKKIVO KPEAG, KUVIYL, TUPLE e £VTOVT) YEVO)
Kot YAUKE TiKpng cokoAdtoc. Evdelkvoton yio pokpd ToAaiomon).

DE Die Trauben fiir diesen erlesenen Wein werden auf unseren besten Weinbergen
biologisch angebaut und gedeihen dort. Er reift zwolf Monate in neuen Eichenfédssern.
Der Merlot fasziniert durch seine tiefe purpurrote Farbe. Am Gaumen entfaltet er
Aromen von Vanille, schwarzen Friichten und Gewiirzen. Er hat einen vollen

Korper und einen samtigen anhaltenden Abgang. Er passt ausgezeichnet zu
Fleischgerichten, kréftigem Kése und zartbitter Schokoladen-Desserts bei 16°-18°C.

8) “TEMPTATION” ROSE 13.5%

AGIORGITIKO — CAB. SAUVIGNON

EN A delightful wine with charming rose petal color, red fruit and

flowers aromas. It’ s balanced mouth with the refreshing finish, shows great
affinity for Mediterranean cuisine, especially pasta dishes and

fish with light sauces. Enjoy at 8-10° C.

GR "Eva mpooyapo kpaci Le TPLOVTAPLALL ¥pdua Kot pdTn TA0VG1o
LLE VOTEG AOLAOVILBV Kot KOKKIVOV povuTmv. H 1coppornpévn yedon
OV pE TN dpocepn entygvomn amolntodv eayntd g Mecoyelokg
kovlivag kot kupimg Copaptkd 1 waplo poyelpepéva e KOKKIv
odAtoa. [Tivetonr otovg 8-10°C.
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DE Ein herrlicher Wein mit einem charmanten rosé Farbton und feinem
Bliitenbukett sowie Aromen von roten Friichten. Sein ausgewogener Geschmack
sowie der frische Abgang passen hervorragend zur Mediterranen Kiiche und
insbesondere zu Pasta und Fisch mit leichte Saucen.

Empfohlene Trinktemperatur bei 8-10°C.



SWEET WINES — ®YXIKOQY I'AYKOX OINOX

) Clotee CDézee © 145% Mooyogirepo 2012

Organic Naturally Sweet Wine — Biologischer Naturbelassener Dessertwein

EN A distinctive sweet wine from our most selective varieties, with the
Primordial Greek art of the sun drying the grape in the vineyard.
Let’s "Dolce Vita" enjoying a seductive flavor with oak finesse at 8 - 10°C.

D Ein unverwechselbarer Dessertwein aus ausgewéhlten Rebsorten, wobei
die Trauben nach traditionell griechischischer Technik am Weinstock
sonnengetrocknet werden. Erleben Sie "Dolce Vita" und genieBen Sie
den verfiihrerischen Geschmack mit einem Hauch von Eiche bei 8 - 10°C.

GR "Eva dwitepo yAvkd kpaoi amd Tig mo emiAekTeC TOWKIAMES paG, LE TNV
apyEyovn EAAnvuc téxvn tov A0V Vo GTEYVAOVEL TO GTAPVUAL GTOV OUTEADVOL.
Aopebeite oty “T'hokid Zon|”, arolappdvovtag caynvevtikn yebon Le

dpvvn ewvétca otovg 8 - 10°C.

Winery: Ritsona — Avlida — Evia - Greece_Head Office: 7 Petala str., 14343 N.Chalkidona e Athens @ Greece
Tel. (+30) 210-2533000, Fax: (+30) 210-2513549 Mobile (+30)6974040444
www. tzivaniwines.gr e e-mail: tzivanibiowines@aol.com , sales@tzivanibiowines.gr
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