
TERRA 
MYCENAE

ΓΕΥΣΤΙΚΟ ΠΡΟΦΙΛ
FLAVOR PROFILE

Φρουτώδες | Fruity

Πικάντικο | Pungent

Επίγευση | Persistence

Πικρό | Bitter

48%

44%

69%

34%

Η οικογένειά μας συνεχίζει μια παράδοση 
αιώνων στην καλλιέργεια ελαιόδεντρων, πα-
ράγοντας πιστοποιημένο βιολογικό εξαιρετικό 
παρθένο ελαιόλαδο. 

Το χωριό μας Προσύμνη, στην Αργολίδα, συ-
νορεύει με τον αρχαιολογικό χώρο των Μυκη-
νών. Ακόμη και στην μυκηναϊκή εποχή, η κοιλά-
δα μας ήταν πλούσια σε ελαιόδεντρα, δείγμα 
της μακρόχρονης κληρονομιάς στην παραγω-
γή ελαιολάδου. 

Σήμερα, συνεχίζουμε με υπερηφάνεια αυτή 
την παράδοση, καλλιεργώντας ελιές στην ίδια 
γη με την ίδια φροντίδα.

Our family continues a centuries-old tradition 
of olive cultivation, producing certifi ed organic 
extra virgin olive oil.

Our village Prosymna, in Argolis, borders the 
archaeological site of Mycenae. Even in the 
Mycenaean era, our valley was rich in olive trees, 
a clear sign of a long-standing olive oil tradition.   

Today, we proudly continue that legacy, 
cultivating olives trees on the same land with 
the same care.

Specialist Awards

GOLD  2025

ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ
ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ
ΟRGANIC 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Βιολογικής Γεωργίας
Οrganic farming 
Πλούσιο σε πολυφαινόλες
Rich in Polyphenols
Χαμηλό σε οξύτητα
Low acidity
Πρώιμης συγκομιδής
Early harvest
Ποικιλία Κορωνέικη
Koroneiki variety 
Γυάλινες φιάλες των 
100ml και 500ml 
Δοχεία λευκοσιδήρου των 5L

Glass bottles of
100ml and 500ml 
Tinplate packaging of 5L


